
Marzo 26 7

La vera bellezza ha bisogno di silenzio. Una sola parola può distruggerla.     Fred Uhlman

EVENTI | CENTRO DEL GUSTO DAL 24 AL 26 APRILE 

I formaggi dell’Umbria  
nel centro storico di Todi 
Todi diventa ancora 

una volta centro 
del gusto, ospi-

tando, dal 24 al 26 aprile 
2026, Chi ha rubato il mio 
formaggio?, un evento 
che accende i riflettori sul 
formaggio umbro, prota-
gonista di tre giorni tra 
cultura alimentare, im-
presa ed enogastronomia. 
Al centro della manifesta-
zione ci sarà l’eccellenza 
casearia regionale,  rac-
contata attraverso le sue 
migliori produzioni e in-
terpretata da chef di alto 
livello, chiamati a valoriz-
zare il formaggio umbro 
in chiave contemporanea 
senza tradirne autenticità 
e radici. Un dialogo tra 
tradizione e innovazione 
che promette di trasfor-
mare ogni degustazione 
in un’esperienza unica. 
Accanto ai produttori 

umbri, saranno presenti 
anche selezionati produt-
tori provenienti da altre 
regioni italiane. 
L’apertura,  venerdì 24 
aprile, sarà dedicata al 

mondo delle imprese con 
il  forum B2B  Radici in 
connessione – L’economia 
del gusto, ospitato presso 
la Sala del Ridotto – Co-
mune di Todi, dalle ore 
9.30 alle 19.30,  con Ilenia 
Nizzi, curatrice e idea-
trice. Un momento di 

confronto tra operatori 
della filiera agroalimen-
tare, con particolare at-
tenzione al comparto 
lattiero-caseario, tra so-
stenibilità, innovazione e 

nuove opportunità di 
mercato. 
Il weekend,  sabato 25 e 
domenica 26 aprile, vedrà 
invece il centro storico di 
Todi animarsi con il Vil-
laggio del Gusto (dalle ore 
10.30 alle 19.30), cuore 
pulsante dell’evento. Pro-

duttori e caseifici porte-
ranno in piazza e sotto i 
portici comunali il meglio 
della produzione umbra e 
non solo, offrendo al pub-
blico degustazioni, ven-
dita diretta e occasioni di 
incontro ravvicinato con 
le eccellenze del territorio. 
A rendere ancora più qua-
lificata l’esperienza sa-
ranno le  degustazioni 
guidate dai professionisti 
dell’ONAF  (Organizza-
zione Nazionale Assag-
giatori di Formaggio), 
veri e propri “sommelier 
del formaggio”, che ac-
compagneranno il pub-
blico alla scoperta delle 
caratteristiche sensoriali, 
delle tecniche di produ-
zione e degli abbinamenti 
più raffinati. 
Presso la Sala Affrescata 
del Comune, “Incontri e 
Narrazioni”, conferenze e 
tour narrativi per scoprire 
e riscoprire il formaggio. 
Spazio anche al “Benessere 
in movimento, pedalare 
tra paesaggi e saperi anti-
chi”, con Eleonora Cesa-
retti e Walter Nilo Ciucci. 

boratori di educazione ali-
mentare). 
Presso la Sala Vetrata del 

Comune, “Laboratori e 
degustazioni” su come si 

fa il formaggio e 
l’arte dell’as-

saggio, con 
R i c c ard o 

Marconi 
e i mae-
stri assag-
giatori di 
ONAF. A 
s egui re 
“ F o r -

maggio e Vino, l’armonia 
dei sensi”, alla scoperta 
degli abbinamenti tra for-
maggi e vini. Ci sarà poi 
uno spazio dedicato 
anche a “Formaggio e 
Birra, l’incontro inatteso”. 
L’iniziativa, realizzata con 
il patrocinio del Comune 
di Todi, della  Camera di 
Commercio dell’Umbria e 
di ETAB, è organizzata 
da  AboutUmbria, Aca-
demy Montecristo, Ilenia 
Nizzi Academy, Made in 
Italy Lab, ONAF, Studio 
Grafico Fiorentini  e altri 
partner locali.

Domenica alle ore 11, “Le 
erbe e il formaggio della 
Strega Matteuccia”. 
Il programma in-
cluderà inoltre 
masterclass, coo-
king show 
(con Valen-
tina Tomas-
selli e la 
p r e s e n z a 
anche dello 
chef Gior-
gione e la 
giornalista 
del Gam-
bero Rosso, Rosaria Ca-
staldo), incontri 
divulgativi e laboratori 
esperienziali, pensati per 
raccontare il formaggio 
non solo come prodotto, 
ma come espressione cul-
turale e identitaria del-
l’Umbria.  Spazio anche 
alle nuove generazioni, 
con attività dedicate ai più 
piccoli per avvicinarli in 
modo consapevole al 
mondo dei prodotti ca-
seari e alle tradizioni lo-
cali (nell’area bambini da 
6 a 11 anni,al piano terra 
di Palazzo dei Priori, la-
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